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L'OVERNIAL 5

C |
la cuisine, le godt, les bons produits, la simplicité, la convivialité,
le plaisir d'accueillir mes clients comme des amis sont des valeurs que |'affectionne depuis toujours.

g r o

FORMULES MIDI NOTRE LANCHE A ARIAGER 0U PAS 15640

éUR ARDOI&]E - -

Entréeé

A partir de

e CEuf parfait créme de potimarron ... 8€s0 * Tartine de pied de cochon au Saint-Nectaire . 9€o00
1 2€ 50 noisettes torréfiées salade
e Vol au vent d’escargots ... 8€50 e Carpaccio de beeuf maison race & viande 9€00
TOUS LES MIDIS DU LUNDI AU VENDREDI champignons, lardons, oignons, créme, mesclun huile basilic, cpres, échalotes, persil, copeaux de cantal, salade
HORS JOURS FERIES T . .
* Truite d'Auvergne fumée par nos soins . ' 9€00 o Assiette de cochonnailles Maison Laborie. ... 9€00
J beurre aux agrUmeS . . . g
saucisson, terrine, jambon blanc et pays, chorizo
r "1 e Salode OVERNIAL ... 9€°° e Foie gras maison Domaine de Limogne _________ I 5€°°

salade, boeuf confit, toasts de foie gras, jambon pays,
copeaux de cantal, oignons rouges

L'IDEE'HALLE

ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT ... 26€00
ENTREE + PLAT + DESSERT............... 31€00

¢ Grande salade OVERNIAL

Envie

de terroir
ENTRE . e Burger de 'OVERNIAL (DOUBLE §TEACK +6€) 17€o00 ALADE
TREES - au choix E * bun brioché, haché de boeuf minute, poitrine fimée, confit d’oignons, sauce I'Overnial, tome fraiche,
Oeuf parfait créme de potimarron ail, persil, salade et oignons rouges

Vol au vent d’escargots

Truite fumée d'Auvergne

Salade I'Overnial

Tartine de pied de cochon au Saint-Nectaire
Carpaccio de beeuf

Assiette de cochonnaille

Foie gras maison (supp. 6€)

TRUF]FA,*4€°°

smen
agn® N b A S

e Bougnat Club Burger........................................... 19€00

« Fred vous propose sa vision d’un burger facon club sandwich & I'auvergnate »
tranche de pain de campagne snacké, boeuf émincé, compotée d’cignons, tome fraiche et cantal,
salade et ravigote truffée

en accormP

Sl

*en remplacement
de la gamiture

PLATS - au choix

Cochon fermier confit

Notre truffade maison

Andovillette AAAAA gratinée au Saint-Nectaire
Rognons de veau facon grand-mére

Filet de dorade royale

Truite d’Auvergne au lard

Gigot d’agneau du Massif Central

1/2 magret de canard & la forestiere

Pavé de beeuf

Tartare de boeuf

Viande(% & PoissonQS

e Cochon fermier confit en crodte de chorizo . 1 8€00 ® Filetdedoraderoyale ... . 18€00

lentilles & I'auvergnate beurre d’agrume, légumes de saison

e Notre truffade maison..... ... ... . 1 8€OO e Truite d’Auvergne au lard .................... . 1 9€OO

cochonnailles de la Maison Laborie, mélée de salades lentilles & I'auvergnate

¢ Andouillette AAAAA gratinée au S*-Nectaire 18€o00 e Gigot d’agneau du Massif Central 19€00

pommes bistrot et salade pommes bistrot, légumes de saison

* Rognons de veau fagon grand-mére ............. 18€o00 * 1/2 magret de canard & la forestiere ... 19€00

champignons, lardons, oignons, créme, pommes bistrot Domaine de Limagne, pommes bistrot, légumes de saison

DESSERTS - qu choix d la carte

L o v La maturation d'une viande est un affinage
]ANDEG(') ]_OCA]_% élaboré par notre boucher qu de libérer des
Solers Avbrod. Chorolaise, Limousne saveurs et une tendreté essentielles sur nos races

r | MATUREES DE 2 A 3 SEMAINES, d viande, fout en conservant leur méche.

¢ Le fartare de boeuf (200g) avec pommes bistrot
Le classique préparé dans la plus pure tradition ou I'aller-retour rapidement saisi sur la plancha

FORMULE ¢

CARPACCIO
A VOLONTE ¢

— 25€00—

Servi avec des pommes

TOT’HALL]:‘é ,,,,,,,,,, 39€00

o * Le pavé de boeuf
e Apéritif maison (avec ou sans alcool)

Avec pommes bistrot et sauce au choix : béarnaise, poivre ou bleu d’Auvergne

o ENTREE + PLAT + DESSERT + CAFE e Assiette découverte de boeuf (300g)

e Boisson au choix : pichet de vin 25¢l blanc ou rouge bistrot
ou rosé ou soda (33cl)
ou biére pression (25¢l)

e Belle entrecote XXL (350g) et sa truffade

Desser@

10€00

) e Notre mousse au chocolat maison S€00 r 1 e Coupe Souvenir d’Enfance ... 8€50
MENU( 212 OHST ° w\\\\\ glace caramel beurre salé, glace vanille,
s UGNA , \‘\ ) glace chocolat, brisures de spéculoos, caramel laitier,
CcH'TY BO * Café douceur e 8€o0 P UY D i B e e G ey
it e P LAIIR INTENSE e TiramisuBueno............................ 8€50
Steak haché et pommes grenaille . . biscuit, créme pralinée, coulis chocolat noisette
ou Truffade et jambon blanc e Cremebrolée. ... . 8€o0 | — 8€50 — et eraquelin
............................................. d la créme de marron . 8 €
Pomimes caramelisses) e Pas tout & fait cuit au chocolat ... . 50
............................................. o Nisfis e Serercllemamt. 8€oo mlyrhlles, L?;scu:f sqblé, coulant caramel laitier
Jus de fruit ou verre de Coca & la myrtille glace vanille e créme * Assiette de fromages. ... 9€o00
ou Limonade de nos régions

k

ol

www._lovernial fr

B@

La liste des allergénes est & votre disposition & I'accueil - Origine de nos viandes bovines «<FRANCE».
Prix nets - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
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LES APERITIFS ]L% V]UN@ ‘E @3@ @‘
e COUPE DE CHAMPAGNE (sélection de I'Overnial) ]4C| 9€00 ) ’ /

Verr ot lyonnais ot lyonnais outeille
: E:E \R/?I)\IY/;{_ANC ................................................... } jc: ....... Zzzg LES B LAN CS ;95; Pot P Pot v B 75* |
................................................... Cl........ ,
* KIR 'OVERNIAL (pomme, chétaigne, vin pétillant).............. 1 4C| ........ 4€90 . ICSUI/DeyIZﬁYvi? fBTEU}eEEnigg(IJ—J SR PO e R 4€10 6€s0 12€50 19€00
* MARTINI ROSSO OU BIANCO, M GENTIANE 5cl ... 5€50 P
e MAURY MAS AMIEL (vin doux naturel rouge) ............... .. 8C| ......... 5€50 ‘ égiaggT(E?;DE_GASCOGNE LES HAUTS DE MONTROUGE . 4€90 7€90 14€20 23€00
b RlCARD .................................................................. 2C| ......... 3€°° * VDF PUY‘DE'DéME LA FILLE DES VIGNES 5€3° 8€50 -I 6€.|° 25€00
e WHISKY A-Cl ......... 5€90 Arémes de fleurs blanches et d’abricot
* WHlSKY AUVERGNAT .......................................... A-Cl ......... 9€°° (7} |GP VIOGNIER PAYS D'OC VIGNOBLE MURET .. 6€'|° 9€9o 'I 8€50 29€oo
o JACKDANIELS.. ... .. Ac... 7€50 Ardmes d‘agrumes, frais avec une belle minérafité
e MOJITO CLASSIQUE. 16d  8€s0 NOTNE , P
* 'R\,Xg jllf-rlz-ng)v/e(f} fEetIJQII/eI\sl lciz\ menthe, eau gazeuse et s:rop]dg sulcre de canr; €50 PLANCHE LE S RO S E S o ol 2)/;:;‘105 Zéc/ oy
_____________________________ c ] )

Verveine, cifrfn vert, feuilles de menthe, eau gazeuse et sirop de sucre de canne e |GP MEDITERRANEE. ... 4€90 7€90 14€20 23€00
WEEERDOMES 30d  7€00 S Ras e OWBENT

Biére, jus de pomme, sirop de chétaigne et myrtille veyan, ‘ﬁn aiieur ef sympainique
e SPRITZ SAINT-GERMAIN 25c 8€50 W AOP CM(EDTES-D'AUVERGNE .................. 4€90 7€90 14€20 23€o00

Saint-Germain, citron, vin pétillant, eau gazeuse ﬁ'?moges EIZZVEEHZE o ggsse notes de frus rouges

et charcuteries !
B AR e AOC COTES-DE-PROVENCE 6€10  9€% | 18€50  29€00
’ B CHATEAU ROUBINE

« La vie en rose », rosé pdle tout en finesse, belle élégance
avec une fraicheur aux notes de fruits exotiques

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

® GINGER DETOX ... 25cl.. 6€00
Jus d’ananas, sirop passion-gingembre, tonic
® LEGIRLY ... ... 25c 6€00

Jus ; Fraise ef péch Verre Pot lyonnais | Pot lyonnais Bouteille
us d’ananas et orange, fraise et péche LES ROUG ES 15l 25 ¢l 26cl 75 ¢l

WGRANITYDOMES 25c 6€00

Jus de pommes, sirop de chétaigne et myrtille e |GP PAYS DE L'HERAU LT EPICERIE DE CASTEINAU... ... ... 4€10 6€50 12€50 19€00
e VRGNMOJTO . . .. . . 25 6€s50 Gouleyart, vin Hator f sympcihiaue
Citron vert, fevilles de menthe, sirop de sucre de canne, eau gazeuss M VDF F de FRdED COLLINE DE GERGOVIE - GAMAY. 5€30 | 8€s50 | 16€10 25€00
Fruité, intense, vin de caractére
LES CHAMPAGN ES W VDF VIN \//?LCANI?U'E/'CUVEE 435SYRAH .. 5€70 9€20 17€30 | 27€00
e AOP CHAMPAGNE « D e 75cl . 50€00 e
CHARES MIENEN c @ AOP CAHORS RESERVE EDWARD............... 6€10 | 9€90 18€50 | 29€00
r - 100% Malbec, d'u fruit et du cor;is
¢ VDF VALLEE DU RHONE SUD Lk periT VIN DES BOSQUETS 6€50 9€90 | 18€80 | 31€00
m B]E Fruits noirs, épicé et note de cacao
ey ® AOP PIC-SAINT-LOUP DOMAINE CAVALLE ... 6€90 11€20 20€90 33€00
D Vin plein de soleil et d’une belle rondeur, tenue en bouche garantie
| BLQNDE PRESSION 25¢. 3€90 50c. 7€50 AOP LA CLAPE . 7€30  11€90 22€10 | 35€00
W BIERE DU MOMENT bouteille 33| 5€90 et o Vi nee infonse A et e st
L ol o AE)P SO,IAINT(-JJOhSEPH DOMAINE GUY FARGE ... 7€70 12€50 | 23€30 | 37€00
La finesse des vins du Rhéne
LES EAUX e AOC HAUT-MEDOQC «CRU BOURGEOIS» CHATEAU HAUT BEYZAC ...\ 33€00
Elevage en barrique tout en finesse, élégant et équilibré
B[ E GRS — 75cl.... 5€00 * AOC BOURGOGNE HAUTES COTES DE NUITS - CHATEAU DE PREMEAUX ..................c.oooooiovooo.. 42€00
W VOLVIC . 75c. 5€o00 Pinot noir fin et gourmand, la cuvée plaisir
® AOC GIGONDAS RASPAIL-AY . o 47€o00
LES SO DAS ET J US D E F RU ITS Charpenté et fruité, équilibre parfait
i * AOC TERRASSES DU LARZAC CHATEAU LA SAUVAGEONNE ... 49€00
W AUVERGNATTHEPECHE . 33 3€s0 Tnins fins ot éégants formantun bel équibrs avec la vt
e COCA-COLA OU COCA-COLA ZERO .. 33c 3€50 e AOC PISSSAC{-LEOGNANGI LES DEMOISELLES DE LARRIVET HAUTBRION........oocvovv 59€o00
Fruité et rond, tout en finesse, avec notes de fruits noirs et des nuances toastées
e PERRIER.. ... . 33 3€50 . . )
e ORANGINA 25 3€50 o ﬁgg&g}g&gﬂg goEriLs’Si,MglqA(a r-TeDOMAINE CHEZE ..o 79€00
e LIMONADE . 25c. 3€o00
® JUS DE FRUITS (Orange, pomme, ananas) ...................... 25C| ......... 3€00 r
LES BOISSONS CHAUDES PLAI§IR DE§ GOURMETS)
0 C AFE DEC AFE'NE ......................................................... 2 € 00 Cognac, Armagnac, Calvados, Poire Williams, Get 27 et 31, W Liqueur de verveine artisanale, Bai/ey’s
o THE,INFUSION 2€20 | &
e CAPPUCINO amy | s | e =Y
© IRISHCOFFEE . 6€00 &’ ¥
xyff; EED

J —./A‘“M

| . | 1: La liste des allergénes est & votre disposition & I'accueil - Origine de nos viandes bovines «FRANCE».
Www.lovernial.ir Prix nets - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.
[°] p



